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de pueblos

blancos

Emprendemos un viaje inicidtico

por la geografia andaluza del tinto,
desde donde se besan Huelva y. Cddiz
hasta donde Almeria se derrama al
mar. Vamos en busca del Santo Grial,
del cdliz que contiene los vinos rojos
andaluces, olvidados unos, renovados
otros, innovadores los mds.

TEXTO: ANA LORENTE Y BARTOLOME SANCHEZ
(ana.lorente@vinum.info)
(bartolome.sanchez@vinum.info)

FOTOS: HEINZ HEBEISEN
{heinz.hebeisen@vinum.info)
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Cualquier aficionado al vino, de hoy o de ha-
ce siglos, suena despierto con el mito de los
vinos andaluces, por el elegante lujo racial de
sus bodegas, por la sélida historia de sus em-
presas. A lolargo del Tartesos, que se conver-
tirfa en Betis o Guadalquivir, se desarrolla una
sucesion de culturas con carécter propio y un
cultivo con resultados atin mds propios, el de
la vid. Si en el dltimo siglo Andalucia se defi-

por la fama de sus vinos generosos, no
siempre fue asi. Mentores de su tiempo, co-
mo Ford o Dumas o nada menos que Sha-
kespeare o Poe, alaban la tintilla de Rota, o la
potencia de tintos robustos capaces de viajar
por mundo.

Tintos de puehlos hlancos

Andalucia se mueve, florecen uvas negras y
bodegas blancas, trepan las nuevas cepas h

ta cumbres impensables, se miman los vifé-
dos como jardines drabes, acuden vinateros y
endlogos de todoslos confines, se estudian ba-
rricas de todas las procedencias, se comparan
tostados, se seleccionan coquetas botellas, en-
loquecen los disefiadores de etiquetas, vibran
los cimientos de los consejos reguladores, y
sus fronteras y normas se desdibujan.
Andalucia se mueve, baila al ritmo chispean-
te de los brindis con tintos sorprendentes. El
futuro ya estd aqui. El recorrido puede empe-
zaren las sierras de Sevilla, visitando Colonias
de Galedn, o en Bollullos del Condado, en
Huelva, donde Privilegio del Condado hace

un Sirah en roble, Lantero.

Los pueblos crecen, y a menudo con gusto, no

dudoso, sino espantoso. En la tltima década
buena parte del interior de Andalucia ha per-
dido caracter y tipismo por la proliferacion de
arrabales de adosados. La costa ya se perdié
antes. Pero Andalucia , hoy como siempre, se
recorre con el mapa de la fantasia, con los ojos
del sueno y una venda frente a la realidad que
contradiga la imagen que acunaron los viaje-
ros romanticos extranjeros, Ford, Washing-
ton Irwing, Walpole... Y asi volamos en las
alas del AVE a Sevilla, e inauguramos ruta, de
esa que tiene musiquilla y sonsonete, “cami-
nito de Jerez” y en pos de pueblos blancos.

En lontananza, el crecimiento de Arcos de la
Frontera no ha perdonado, pero lo salva su
milagrosa situacién, encaramado en la s6lida
roca,encalado hasta cegar deluzybelleza, aso-
mado al vertiginoso barranco sobre el rio
Guadalete. Y aun més desde dentro, desde sus
pinas y sonoras callejas que descienden como
cintas de volantes desde el mirador de la pla-
za del Ayuntamiento, desde el salon acristala-
do del Parador hasta el lago a sus pies. El cas-
co antiguo fue declarado Conjunto Histérico
Artistico en 1962 y por entonces se acuno su
lema “entre la realidad y el suefio”, atractivos
sobrados para que se convierta en paso obli-
gado hacia el mar, hacia el Puerto de Santa
Maria o Jerez, a sélo 30 minutos, o hacia la
montafia, a los mégicos bosque de pinsapos
de El Bosque, Ubrique, el Parque Natural de

)
Arriba, bodega Huerta de Albala (Vicente
Taberner), perfectamente integrada en el
paisaje. Abajo, anochecer sohre la ciudad
de Arcos de la Frontera, coronada por su
castillo y 1a Iglesia de Santa Maria.




Grazalema y Los Arcornocales y las maltiples
rutas de los Pueblos Blancos.

En Arcos se han restaurado cortijos de las
afueras para recibir al visitante, capaces de
ofrecer un tiempo fuera del tiempo, con re-
corridos a caballo o en carretela, excursiones
en bicicleta por una via verde que se prolon-
ga 35 kilometros, y visitas al pasado prehisto-
rico, romano, arabe, presentes, conservados o
restaurados conrespeto que salpican cadarin-
condelaregion. Asiseabrié Hacienda El San-
tiscal, cerca del Lago, o el ristico Cortijo me-
sa de Plata, pero el encalve y entorno mas
espectacular y la mejor vista de Arcos se dis-
fruta desde el Cortijo Fain, una impresionan-
te finca convertida en hotel y campo de golf
de 18 hoyos, centro de alta competicion, en
que se integran coquetonas viviendas. El co-
razén es un tradicional cortijo del S. XVII en
torno a un soleado patio de naranjos, con un
impecable restaurante de alta cocina.

Poco mas alld del lago de Arcos, contempldn-
dose en la placidez del embalse de Bornos, se
alza la flamante bodega de Huerta de Albala
que es, en todos los sentidos, una de las mds
interesantes de laactual enologia andaluza. Es
obra de Vicente Taberner, socio histérico de
una gran bodega de Brandies de Jerez, Rey
Fernando de Castilla. Enamorado de esta tie-
rra y a la vez buen conocedor de los mejores
vinos del mundo, por su vida cosmopolita y
su talante sensual, Vicente siempre estuvo
convencido de que este suelo y este microcli-
ma podian producir tintos de alcurnia. Ha
buscado con lupa hasta encontrar la magni-
ficafinca de 91 has., y ha constituido un equi-
po tan sélido como entranable a las 6rdenes
ybajo la contrastada experiencia de Javier Lu-
ca de 'Tena, que fue capaz de cambiar sus bru-
mas galaicas por la deslumbrante luz que ilu-
realidad,
bendecida desde la primera cosecha con cali-

minaba este proyecto, esta
ficaciones estratosféricas por parte de los gu-
rus americanos. Asi, en el ano 2000 empeza-
ron a plantar un vinedo de 80 has. con
variedades nobles, Cabernet Sauvignon, Sirah
y Merlot, y la oriunda Tintilla de Rota. Se ini-
cié también la construccién de la bodega que
ya preside la vina, al estilo Chateau. La arqui-
tectura es obra de Mariano Taberner quele ha
dado forma tradicional, con amplios espacios
y panordmicas abiertas a las cepas y al hori-
zonte, con materiales tipicos, cal y teja drabe,
barro, madera y rejerias. Y dentro, el rigor téc-
nico que exige el equipo que rige Milagros Vi-
negra, la endloga. Una sofisticada maquina-
ria de frio con nieve carbdnica, para paliar la

temperatura que alcanzan las uvas, aunque se
vendimia temprano. Tan necesaria como una
mesa de seleccién en la que eliminan incluso
los peciolos, y una sala de barricas para cada
uno de los dos vinos, con tres tonelerias fran-
cesas diferentes. En total, bajo los 4.600 me-
tros de bodega duermen 1.600 barricas

El equipo es entusiasta, enamorado de su tra-
bajo y fascinado con el resultado que supera
incluso sus mds fantasiosas expectativas, con
95 puntos Parker para el primer Taberner. Las
puertas y el talante acogedor estdn siempre
abiertas al visitante, ese es el proyecto, un
mundo para exquisitos recorridos “entre co-

pas” y entre vinas, olivos y hermosura.
Miedo a que la vifia se “caliente”

En un alto de la carreterita a Gibalbin estd la
bodega de Barbadillo, una nave gigantesca
con vista a los cuatro puntos cardinales y, en
casi todos, a la vina. La del otro lado de la ca-
rretera estd formada por cepas de 30 anos que
parecen centenarias ya que, a lo que se ve, so-
bre tierras albarizas vegetan con mucho vigor.
Diego es el capataz, y muestra sus dominios
con orgullo. Es hermano de Jesus, el que re-
genta la vecina venta de Los Perillas, la mejor
pista de los alrededores para comer y beber
con fundamento, para probar las tagarninas
que cocina sin prisa su mujer, Angeles, y pa-
ra disfrutar un selecto catilogo de los mejo-
res vinos de Espaiia.

Junto a Diego, una sanluqueia, Gema Loren-
20, dirige el campo, dispuesta a probar todo
para evitar el vigor de las cepas tintas, podas
muy cortas, largas y competitivas, “aserpiado”
que es el trabajo del tractor para que corra el
agua. Y con su acento gaditano habla de las
plantas como de sus criaturas: “El miedo es
que la planta caliente fedeje de trabajar al me-
diodia”.. Trabaja codo con codo con Montse,
la endloga, una farmacéutica catalana que
descubrid hace 10 anos su pasion por el vino
y ahora es capaz de gestionar en el laborato-
rio los 10 millones de kg. de uva que entran
en cada vendimia. La bodega de blancos se
inauguré en 1973, con tecnologia puntera pa-
ra ¢l momento, y la de tintos ha nacido en
2005. Montse se enfrenta con el reto anual y
la presion de aprovechar toda la uva, pero no
considera dificil mantener una personalidad
constante en el vino: “la da la tierra, y la firma
la originalidad de la uva Tintilla que ampelo-
graficamente es como la Graciano” Montse se
multiplica entrelas distintas bodegas de la fir-
ma pero se mueve satisfecha con su inquieto
4x4 por estas lomas que acaricia el sol po-

LA SOLEDAD
DEL PIONERO

La corta historia del actual tinto andaluz
comenz6 con el trabajo visionario de esforza-
dos pioneros. De proce-
dencia dispar, pocos y
con escasos medios, no
procedian de familias
de tradicién vitivinico-
la, ni eran expertos viti-
cultores o endlogos.
Pero contaban con una
fe y una ganas de ex-
perimentar, de saltarse
las reglas, que no se
pueden ensefar en los
centros oficiales de la cultura vitivinicola.

Uno de estos pioneros fue Manuel Valenzuela.
Tras recorrer el mundo durante media vida
volvid a su Granada natal para vivir en plena
naturaleza como solo en la Alpujarra se puede
hacer. Comenz6 plantando toda clase de
vides, francesas, italianas, espanolas, para ver
cuales darfan mejores resultados. Al poco
tiempo su Barranco Oscuro era un referente
en el panorama andaluz de los vinos tintos.
Su modo de elaborar, con respeto a la tierra
de cultivo, le dio mas éxitos en el extranjero
que en Espaiia, porque aqui eso del vino eco-
l6gico sonaba més bien a reclamo comercial.
Por aquellos afos; Friedrich Schatz,
(Federico) jardinero de profesion, se enamora-
ba de Ronda, tierra luminosa, nada que ver
con su Sajonia natal. Compré una pequefia
finca y en ella acondiciond vides a las que
estaba acostumbrado, hasta cuatro hectéreas.
Todo con recursos naturales, tanto que hasta
la fuerza eléctrica empleada para elaborar en
la bodega es de energia renovable generada
en su propia finca. El fue el primero en iniciar
en Ronda la elaboracion de vinos tintos, un
pionero que por entonces no podia pensar en
las consecuencias tan extraordinarias de su
empefio. Algo més tarde, el Principe de
Hohenlohe, aconsejado por figuras de la eno-
logia moderna como Alexis Lichine y Carlos
Falco, crea el Cortijo Las Monjas, una bonita
plantacion y bodega, hoy perteneciente al
grupo Arco.

La bodega centenaria de Jerez, P4ez Morilla,
inicidé su aventura con vinos que no fueran
generosos en la década de los ochenta, con la
plantacion de variedades foraneas en Arcos
de la Frontera, con mas fortuna en la elabora-
cién de sus vinos blancos, con base de
Riesling o Gewlirztraminer que en sus tintos
de Cabernet y Merlot.

Y como no, resaltar el trabajo incesante del
Rancho de la Merced cuyos ensayos e investi-
gacion sobre variedades tintas han servido
para que los viticultores de Andalucia tengan
su trabajo mucho mas facil.

Manuel Valenzuela.
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Arriba, las endlogas Montse Molina y Gema
Lorenzo en el vifiedo de Bodega Gibalbin
(Barbadillo). A la derecha, una calle de
Ronda. Abajo, Bibiana Garcia endloga de
Bodegas El Chantre.

niente, con Gibralbin al frente, un pueblo
nuevo sobre el monte que le cede su arabi-
zante nombre.

Donde se suceden los nombres drabes y car-
gados de historia es en la ruta de los pueblos
blancos: Zahara, Torre Alhaquime, Benaocaz,
Benamahoma... De Arcos hacia Grazalema, y
mas alld, es tierra eternamente fonteriza. Es el
mayor alcornocal de Europa, y la hierba relu-
ce bajo los desnudos y oscuros troncos cente-
narios. Se conservan vestigios prehistéricos
como los délmenes de Alberite y las tumbas
de Alcala del Valle, ruinas romanas, las de Ip-
tuci, en Prado del Rey, bosques de pinsapos
en Benamahoma, castillos en Benadalid o la
fortaleza drabe de Castellas, desde la que se ve
Africa, restos medievales como la calzada que
cruza el barrio bajo de Grazalema. Por deba-
jo adn se puede profundizar, como el propio
rio Guadares, adentrandose en la Cueva de la
Hundidera o en la enorme del Gato, junto a
Benaojar, o en las casas trogloditas de Setenil
de la Bodegas...

El paisaje es siempre escarpado y ameno, ro-
coso, salpicado de almendros y prunosen flor,
y perfumado. Se nota que esta es una de las
zonas mas lluviosas de Espana, y mucho an-

tes y después de la primavera pervive un ver-

dor como de Escocia en el dia mas sonriente
y soleado. Asi, sonrientes, boquiabiertos, re-
corremos desde Grazalema hasta Ronda, sin
toparnos con un solo bandolero.

Por tierras de bandoleros

Antes de llegar, por la vieja carretera que su-
be a las ruinas de Acinipo, un camino de tie-
rra apisonada conduce hasta La Sanguijuela.
Fue una finca grande ahora dividida_en tres,
y alli, en medio de las 3 has. de sus dominios,
se mueve imparable y silencioso el padre del
descubridor de la actual Ronda vitivinicola,

Federico Schatz . En realidad, padre y madre
se alternan viajando desde Alemania desde
que Federico se metié en cuerpo yalma en es-
te proyecto. La familia hace vinos en Alema-
nia desde 1600, y aqui han buscado la perfec-
ta conjuncion de suelo y clima, saltos
térmicos, pluviometria en invierno y suelo
que retenga agua. Encontré eso y mds, un en-
torno en el que desarrollar su viva pasion y
convencimiento por la ecologia, la situacién
en altura y con sol para los paneles que ali-
mentan toda la energia necesaria para la bo-
degaylavivienda,sin mds ayuda que una mo-
lineta de viento. Pionero en la zona, planté la



primera cepa en 1982, por supuesto mucho

antes de que se instituyera la D.O. o que apa-
recieran los primeros vecinos, con mas o me-
nos fama o capital. La bodeguita tiene tama-
fio humano, techo de madera, un diminuto
laboratorio, un letrero de azulejo que reza “in
vino veritas”, un botellero menor que el de una
casa bien y, eso si, un precioso horno en el que

se cuecen panes y pastelones.

En la pared, el mapa de Espaiia de Denomi-
naciones de Origen, donde han tenido que
marcar a mano la suya.Y algtn capricho, co-
mo los raros tapones sifon que, llenos de agua
v alcohol controlan las mermas de las barri-
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cas. Y dentro, vinos en los que Federico dice y
prueba que busca la elegancia, “no la fuerza
ni el color, eso es lo facil. O como decimos en
mi familia, hacer buen vino es facil, lo dificil
son los primeros 200 afos”. Ha elegido las va-
riedades probando sobre el terreno y consi-
deraqueelalcohol es como la grasita enla car-
ne, es lo que sustenta el sabor. Y consigue que
sus vinos de 15° sean tan equilibrados que no
se note.

Tras los pasos de Schatz, Hohenlohe, Alexis
Lichine, Ignacio de Miguel... Ronda es hoy lo
mas parecido a una pujante universidad don-
de estudian v trabaian enélocos sabios con

larga experiencia y jévenes experimentado-
res, curiosos y tenaces, defensores de la eco-
logia a cualquier nivel, de la biodiversidad, de
la siesta y del vino como placer.

Agricultura ecoldgica

Pablo Ortigueira es el enélogo de Los Fruta-
les, la bodega de Joaquin Fernandez, inscrita
también en el Comité Andaluz de Agricultu-
ra Ecolégica. El edificio estd en la cima del ce-
rro, desde donde contempla la vifia, las calles
entre cepas donde pastan las ovejas con la do-
ble funcién delimpiar de malas hierbas y abo-
nar.Y asies todo, el control de plagas por plan-
tas aromdticas que perfuman el aire, y escasos
tratamientos, también a base de extractos de
plantas. La vina estd alrededor, de modo que
vendimian a mano hasta las 11 de la manana,
antes de que los frutos se calienten. Pablo es
expansivo, se ha formado por todo el mundo,
incluso en Australia, tiene un talante afable y
de buen anfitrién, por eso se empen en au-
nar el vino y el enoturismo. Para ello la bode-
ga acaba de estrenar una sala social que atn
huele a pintura, situada en el mejor mirador,
frente a una terraza con tolditos, donde reci-
bir visitas, poder ejercer una labor didéctica y
dara conocer directamente la bodega y los vi-
nos,oexplicarel nombre de unabotella“Igua-
lado”, que es como se llaman aqui secular-
mente los vinos que combinan variedades, es
decir, los coupages.

Las visitas se inauguraran en cuanto se seque
el barniz, para grupos o individules, de 11 a
14 h. y al precio aproximado de 10 euros, eso
si, con degustacion de los vinos y el buen ja-
mon de la zona.

Los Bujeos es la bodega de Manu Lépez, pro-
pietario del famoso restaurante Tragabuches
galardonado con una estrella Michelin. Bien
merece un alto en el camino. La decoracion,
sobria aunque sin atisbo de frialdad, es obra
de Lola, Maria Dolores Jiménez, su activa es-
posa. Junto a la Plaza de Toros, y asomado a
murallas y jardines, el comedor es espacioso,
pulcro, alegre y salpimentado con un punado
de detalles personalisimos, coquetos y genia-
les, como los violeteros de piedra (canto ro-
dado) yalambreolosfloreros de pared. Se han
convertido en sello de la casa ya que, en simi-
lar estilo, los reencontramos en su hotel de
las afueras, el Juncal, construido en torno a la
bodega.

En el restaurante ejerce Benito Gémez, con-
tinuador de la fama de su hermano Sergio y
de Dani Garcia, salido de Hacienda Benazu-
7a. es decir. de 1a nlévade Adrisd To ate acis



hace es recrear la cocina local, la rondeia, que

no es poco, con su combinacion de materias
primas de mar y monte, con un refinamien-
to de largos siglos. Alta cocina de la moderni-
dad, sustentada en materia prima ecologica
siempre que es posible, como los frutos de
temporada o los tomates para el gazpacho.

Pocas experiencias tan divertidas para los
amantes del vino como esa degustacién de
aperitivos aromaticos, desde crujiente carda-
momo y comino,canela o lacucharitadeatin
seco... Y de ahi en adelante una sinfonia ca-
prichosa en forma de menu degustacion. Val-
gan dos ejemplos que justifican y a la vez sin-
tetizan un viaje: la tostada de sardina sobre
fondo de zurrapa de cerdo y ensalada de ore-
ja, v la sopa de alcachofa con yema de corral.
Pero volvamos al vino. La bodeguita es real-
mente la tinica que quedaba, auténtica, de los
cortijos rondenos autosuficientes. Altos te-
chos de vigueria de madera, un roseton de vi-
drial al fondo, y dentro, un puzzle de depési-
tos y barricas que pidea gritos espacio. Pronto
llegaré cerca de alli. Por ahoralos efluvios, los
aromas de fermentacion y levaduras se cue-
lan durante la vendimia por la puerta de cris-
tal hasta los salones del coqueto hotel. Es re-
almente un hotel enoturistico. El cortijo se
restaurd en el centro de un primoroso jardin
de pinos y pinsapos y alberga habitaciones y

bungalows independientes, como suites.

Los vinedos y la bodega son el feudo de Ro-
drigo Nieme, joven enélogo chileno que sigue
en el dia a dia los pasos del director técnico,
Ignacio de Miguel. Rodrigo lleg6 hace 9 me-
ses y auin se extasia cada manana en la insoli-
ta belleza del tajo sobre el que se alza la ciu-
dad. La mira desde alli, desde una vina
privilegiada delas 8 has. que nutren Pasos Lar-
gos, en la que suena instalar una salita de ca-
ta para probar los vinos. Manu, rondefio de
pura cepa, avala el sueno y recorre sus domi-
nios con intima satisfaccién, dispuesto a
aprender todo sobre €l vino, aunque eso exi-
ja en época de vendimia catar uvas y mostos
cada manana antes del desayuno, cuando los
sentidos estan virgenes y dispuestos. Son exi-
gentes, rigurosos, selectivos, tanto que si la
Garnacha no sale perfecta no se elabora Pa-
sos Largos, dedicado a uno de los mas famo-
so bandoleros de la Serrania. Los vifiedos, a
distinta altura y en puntos opuestos, madu-
ran con mes y medio de diferencia, lo que les
permite juegos muy interesantes, sobre todo
con un endlogo que gusta de estar en el cam-
po dia a dia.

Esencias andaluzas

Si alguien quiere perderse, que vaya a Ronda,
donde pervive la presencia de las esencias an-

daluzas: los toros, eso si,en una plaza enlaque
ya no hay corridas sino sélo visitas turisticas;
los bandoleros, en un museo de maniquis ves-
tidos a la usanza; la guitarra, incluso con una
estatua que recuerda a Vicente Espinel, el vir-
tuosos musico rondeiio que incorporé la 52
cuerda del instrumento; y, por supuesto, las
flores, en cualquier patio, en cualquier rincon.
Al Museo del Vino se llega por el Callejon de
los Tramposos, empedrado y sonoro de taco-
neo de pasos y repique de campana. En tor-
no al patio algun carro, una magnifica anfo-
ra romana sin restaurar, alguna prensa,
cantaras, jarras de estano y copas y, sobre to-
do, material diddctico, textos informativos so-
bre historia, técnica, cata y; en fin, todo lo que
quiso saber sobre el vino y no se atrevié a pre-
guntar. Estd recién estrenado y es obra de un
entusiasta, Sergio Flores, dueno también de
Bodegas Sangre de Ronda, otra interesante
entre las de nuevo cuno.

Como otra Orden, como una fraternal cofra-
dia, el grupo de los actuales en6logos y bode-
gueros que trabajan en Ronda se retinen ca-
dames en un almuerzo en labodega de turno,
para degustar vinos y compartir experiencias.
Paco Retamero, el presidente, ha trasladado
hoy la reunién al restaurante frente a la plaza
de toros, el tradicional Pedro Romero. Cena-
mos, como no podia ser menos, rabo de toro,
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A la izquierda, finca "La Sanguijuela"

de Friederich (Federico) Schatz, en Ronda,
y retrato de su propietario. A la derecha,
barranco de la serrania de Ronda.



A la izquierda, el suizo Theo Conrad del
Cortijo "Conrad" (Coto de la Vifia San Jacinto)
en Ronda. Manuel Maria Lopez con el
endlogo chileno Rodrigo Nieme en el vifiedo
de Bodega Los Bujeos. Manuel Valenzuela, de
Barranco Oscuro, en las Alpujarras. Abajo, el
arquitecto Paco Retamero, de la hodega Los
Descalzos Viejos.

y comprobamos la realidad del discurso del
Presidente, que hace hincapié en la uni6n en-
tre endlogos y bodegueros, la juventud y vita-
lidad del grupo, la pujanza de sus experien-
cias. Todos pertenecen a la Asociacion de
Viticultores de Ronda, inserta en Produccién
Integrada, y tres de ellos directamente a Cul-
tivo Ecolégico, Pablo, Federico y Joaquin.

Pasion vital

Labodega de Theo Conrad no estd inscrita en
la ecologia oficial al uso, sino que va un poco
mas alla. A lo largo de afios de trabajo en Chi-
na esta madura pareja de suizos ha estudiado
los principios que alli rigen la circulacion de
energfa. Esa ciencia y técnica, llamada Feng
Shui, implica armonia en la construccion y la
decoracion, y la han aplicado en cada rincén
de su hermosa casa, de la bodega y la vina. El
edificio se alza a media altura de la ladera de
vinedo, cortando las lineas de cepas. Dispo-
nen de 7 has. en torno a la casa y otras 20 un
poco mas lejos, pero el terreno que compra-
ron hace afos es mayor, admitiria ampliacio-
nes de vinedo, como labodega, si sus hijos de-
ciden dedicarse al vino. Por ahora el trabajo
es personal y a su medida, y produce entre
25.000 y 30.000 botellas al ano.

La bodega es de nuevo cuiio, y fue la primera
subterranea de la zona. Es comoda v pulcra,

con un patiecillo detrds por donde entra la
vendimia manual; y a un lado, una sala aisla-
da, una cdmara blanca, para enfriar la uva an-
tes de procesarla. A ambos lados se distribu-
ye el laboratorio y los despachos y la zona de
elaboracion, con suelo de gres, dep6sitos pe-
quenos para diferenciar variedades y proce-
dencias.

Abajo, la sala de barricas es la joya de la casa.
Las paredes son de un ocre toscano con arcos
alfondo,columnasdeladrillo mozirabe y una
tenue luz indirecta. Y esta discretamente pre-
sidida por el antiguo escudo de la familia de
Theo, unleény circulos y lineas, al que ha da-
do una nueva interpretacion: el leén proteje
las barricas y el vinedo.

En la ceremonia de la confusion que son los
nombres de las bodegas rondenas, Chinchilla
es también Dona Felisa, en honor a la abuela
de la propictaria. La finca es plenamente
agreste, a més de 800 metros de altitud, al fi-
nal de un camino de tierra que hoy brilla ba-
jo la llovizna. Se segregd de otra finca mucho
mayor donde siempre se mantuvo un rodal
de vina, dltimo reducto de la elaboracién de
vino en la zona, abandonada después de la fi-
loxera. La familia vive en el gran edificio so-
bre sélidos puntales de piedra que,a modo de
muro de contencién, se muestran en el sub-
terraneo, en la sala de barricas, iluminados
tras una pared de cristal. La impresion es de
fuerza y misterio, como si se pudiera escuchar
el susurro de la respiracion de la tierra bajo
las notas de los monjes de Silos que acunan al
vino. En un altillo, asomada a las barricas, es-
ta la sala de cata, de cursos de cata y de reu-
niones, un espacio activo que justifica el cali-
ficativo de Taller-Bodega que acuiid la casa.

La plantacion empezé en 1999 y ocupa 5 has.

propias y otras tantas controladas a viticulto-
res por el propietario José Maria Losantos.
Riojano, de profesién de marino mercante, no
permitia adivinar que volveria a la tradicion,
a la tierra. Lo dejé todo y aqui ha empezado
su nueva vida, estudiando enologia hasta po-
der hacerse cargo personalmente del campo.
En medio de la Serrania de Ronda, concreta-
mente en el municipio de Arriate, se encuen-
tra la residencia de Juan Manuel Vetas Mar-
tin. Actualmente, considerado unos de los
pioneros en la elaboracién de vinos tintos de
Ronda. Este enélogo ha conseguido alcanzar
su meta tras un largo camino: una bodega
propia y un vino de calidad con su apellido.
Tras pasar por varias bodegas bordelesas, en
1987 entra en el Chateau Lichine, que marca-
rd el resto de su vida ya que le plantean, a fi-
nales de 1990, un proyecto de vinedos en la
Serrania de Ronda, al cargo del Principe Al-
fonso de Hohenlohe. Pocos meses después,
Juan Manuel realiza las primeras plantacio-
nes en dicho luear. v en verano se instala to-



da la familia.

Juan Manuel comienza a elaborar el vino en
colaboracién con el chiteau francés. En
unos aios consigue puntuaciones altas pa-
ra su vino y varios premios. Con la entrada
del nuevo siglo, el Principe Hohenlohe de-
cide vender el negocio y recurre a una em-
presa conocida como “Arcos”. Juan Manuel
sigue trabajando con los nuevos duefios pe-
ro a la vez empicza otra vida colaborando
para la aparicién de nuevas bodegas en la
Serranfa, entre ellas la suya.

La que estd en mantillas es una nave escondi-
da en la que ahora laboran un par de marcas,
una propia, Lagarejo, de Viloria, y la otra ase-
sorada por Juan Manuel Veta, la Jorge Bonet,
que lleva el nombre del hijo de Antonio Mu-
oz, el ingeniero que dirigio el edificio y el
proyecto de la sociedad. Trabajan en el mis-
mo espacio pero independientes, con dep6si-
tos y barricas diferentes, seleccionadas por ca-
da uno. Esto si que son vinos de garaje, pero
de garaje tan enorme como la ilusién de sus
hacedores. v con la vina al lado.

En contraste, la mas espectacular, la mds aca-
bada yla mayor dela D.O. es El Chantre, el re-
sultado de una serie de azares y osadias que
hace siete afos pusieron la finca en manos de
José Manuel Ramos Paul y Pilar, su mujer. Los
vinos los elabora Bibi Garcia, la endloga, pro-
digio de entusiasmo, vitalidad, pulcritud y ex-
periencia, adquirida en todos los rincones de
Espafia, desde Priorato a Rioja o Andalucia y
también al otro lado del Océano.

La finca asciende a una meseta a mas de 1000
metros en donde duermenlos restos dela ciu-
dad romana de Acinipo, una joya escondida
que apenas asoma al exterior su sorprenden-
te anfiteatro con capacidad para un publico
de hasta 2000 personas. A sus pies se extien-
den cepas seleccionadas y podadas de modo
que no produzcan més de un kilo o kilo y me-
dio por vendimia. Para eso han gozado de ase-
rores de lujo como el catedrético Vicente So-
té o Paco Moreno Camacho, de Marqués de
Murrieta.

La casona tiene reminiscencias del clasicismo

romano, pero también la alegria de un corti-

jo de labor. Menudean los patios aromdticos
la fuentes sonoras, los elegantes cipreses y la
tierra de albero. Y dentro es un espacio sona-
do para vivir, calido en torno a la chimenea,
recoleto en el altillo de la biblioteca, fresco a
la sombra de los claustros, acogedor en la co-
cina y comedor que se ha convertido en el co-
razon de la visita.

Bibi aboga por ir diferenciando poco a po-
co ¢l vino, no solo de variedad y pago sino
de altura, porque las lineas del vinedo as-
cienden a 150 metros desde la entrada has-
ta la cima y eso, para su sensible paladar y
para sus rigurosos andlisis supone enormes
diferencias en los frutos, en sumadurez y en
el resultado final.

La Alpujarra, viejos y nuevos romanticos

Adidés Ronda, pero antes un bocado en Al-
mocabar, setas, por supuesto, que son la es-
pecialidad de esta tipica tabernita que tomo
el nombre de la vieja puerta baja de la villa.
Adios Ronda, apenas se adivina ya la orgullo-
sa altura del Puente Nuevo entre los alcorno-
ques y las encinas, donde hozan placidos los
cerdos ibéricos en fincas primorosas como es-
tadios de criket.

Oscurece camino de Granada, como si el sol
se entristeciera cada dia con los duelos inaca-
bados, con el recuerdo de Garcia Lorca en la
vecina Fuente Vaqueros, su cuna, y en el ba-
rranco de Viznar, su tumba. Ya apenas se adi-
vina el Pico del Veleta. A sus pies brilla desde
lejos la calida iluminacién de La Alambra. El
tipismo y el folklore invitan a la experiencia
de habitar en una cueva, de las muchas que
menudean en los alrededores. Las de Alcudia
de Guadix las construy6 el Tio Tobas para ir
dando cobijo a sus diez hijos y a sus dos pas-
tores, Curro y Tino. Hace mds de 15 anos que
se habilitaron para recibir huéspedes y, aun-
que el mobiliario refleja estos lustros, no solo
se conservan estupendas sino que van a am-
pliar el “motel” con otras 24. Las lleva su biz-
nieto Manuel, y le ayuda en el restaurante su
hija Ester, tierna y tersa como las tostadas de
hogaza del desayuno.

Purullena no estd lejos. Es del Valle del Alha-
ma donde en poco tiempo han crecido 12 bo-
degas, pero entre las promotoras estd Naran-
juez, la de Antonio Vilches, impulsado por su
tio Manuel Valenzuela, el de la ya famosa Ba-
rranco Oscuro, de la vecina sierra de la Con-
traviesa.

Antonio trabaja codo con codo con Ramén
Saavedra, cocinero y también bodeguero cer-
ca de Graena. Comparten su amor al trabajo,
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Nave de barricas subterranea en la Bodega
El Chantre, en Ronda la Vieja.

alos vinos potentes, a esta zona en la que adi-
vinan futuro yalas experiencias varietales. Les
gusta el campo y estan atentos a cualquier ce-
pa que crezca en los alrededores, a cualquier
nuevo proyecto, sea caprichoso o profesional.
Antonio, en verano es vigilante de fuego, y tie-
ne su torreta justo encima de su vina, con el
pueblo en el horizonte y su bodega en Mar-
chal junto a una tierra estratificada y rala que
muestra huecos como cuencas de ojos vacias.
La bodega son dos cuartos picados junto a su
casa, de modo que las barricas conservan una
temperatura uniforme. Elabora arriba, su-
biendo a mano las cajas de uva hasta que In-
dustria le autorice el montacargas. Fermenta
en depdsitos pequenios y sin remontes, a bra-
zo partido para bazuquear tres veces al dia y

VARIEDAD DE VARIETALES

algunas noches en plena madrugada, cada vez
que se despierta. Empez6 a embotellar en
1999 y ahora diferencia uvas y parcelas.
Parairalaotrabodegahay que pasar por Cor-
tesyGraena. En Cortes todas las casas son cue-
va,en Graena el monumento histérico son los
banos drabes que la Marquesa de Penaflor ce-
dié para uso municipal, aunque en un tiem-
po los gestiond la Iglesia. Es una fachada ano-
dina, pero el patio de la entrada principal y el
tejado brillante y ondulado han sido restau-
rados con gracia, por la misma empresa del
balneario de La Toja.

La vina de Ramén estd en pendiente y valla-
da, para evitar que se la vendimien las cabras
montesas, muy abundantes por los contor-
nos. Es tierra pobre y seca que tuvo que ama-
mantar con una garrafa enchufada con me-
cha en cada cepa hasta que las sacé adelante.

Su padre poda en medio de un viento hura-
canado pero no acepta la invitacién para ba-
jar al pueblo “;Qué hago yo alli hasta la hora
de comer?”

Labodega se ha construido frente al viejo gal-
pon del padre, con las barricas en el semisé-
tano, laelaboracién a pie de calle, yarriba, una
buhardilla coquetona donde quiere cocinar
para las visitas enoturisticas.

Refugio de frikis y hippies

Camino de la Alpujarra el Castillo de La Ca-
lahorra es un hito inesperado, impresionan-
te en el paramo inhospito. Pero la subida al
puerto de la Ragua se ameniza a cada curva
con pinares sobre pizarra, con vertiginosos
barrancos, hasta llegar a los 2.000 metros,
donde hay una pequenia estacion de esqui. El
descenso hacia Bayarcal es una hermosisima
puerta de la Alpujarra, de esta region perdi-
da,abandonada, entre otras causas, por la in-
vasion de la filoxera, y apenas recuperada
ahora, refugio de hippies y frikis como, sin ir
mas lejos, “Don Geraldo”, el hispanista bri-
tanico Gerard Brenan, refugiado medio si-
glo en Yégen.

Estos son los dominios asilvestrados de Ma-
nolo Valenzuela, el patriarca de La Contra-
viesa, que llegado de Cataluna se asenté en
una ancha cima empenado en plantar e im-
plantar un punado de variedades tan exéticas
como Vermentino, Riesling, Viognier... y las
mds nobles tintas. La primera es de 1989, y
desde entonces la vina experimental se ha pu-

Hace dos siglos uno de nuestros mas insignes ampelografos,
Simon de Roxas Clemente, en su conocida obra “Ensayo sobre las
variedades de vid comln que vegetan en Andalucia”, de 1807,
dice que encontré 116 variedades, y en su relacion referia buena
parte de tintas. Habia diversas familias de garnachas, de la ver-
sion tinta de alguna de las blancas actuales, como la Jaén, la
Mollar, la Vijiriega o la Romé (ahora casi extinguida). En ese mis-
mo siglo la filoxera produjo una especia de “limpieza étnica”, y
Unicamente se salvaron los varietales que eran en aquel momento
imprescindibles para elaborar el tipo de vinos més comercial. Las
variedades blancas impusieron un dominio absoluto. Eso hizo
que, a la hora de atender la demanda de vinos tintos, hubiera que
partir practicamente de cero. Nace asi un mapa inédito, en el que
caben todas las variedades posibles, la famosas francesas de
relumbron, las desconocidas alemanas, las francesas que se hicie-
ron famosas en América, alguna italiana, incluso se puede encon-
trar alguna casta portuguesa, todo cabe en los nuevos proyectos
andaluces, estén reglamentadas en las denominaciones o bien

concebidas como experimentales. Los primeros pasos para elabo-
rar un tinto moderno se dieron en Arcos de la Frontera, la Bodega
de Paez Morilla, que trajeron las Cabernet, Merlot y compafiia.
Hoy ya hay notables plantaciones de Tempranillo y Syrah. Luego
vinieron otras variedades de prestigio con buenos resultados en
otras partes de Espafia, como el Merlot, los Cabernet -Sauvignon y
Franc-, hasta la Petit Verdot, y Malbec.

En la Alpujarra, Manolo Valenzuela hizo un meritorio ensayo con
muchas variedades. La mas sorprendente ha sido la Pinot noir,
que gracias a su adaptacion a la altura granadina (las vifias mas
altas del continente) ofrece vinos plenos de sabor y aromas.
También hay bodegas que han incluido las histéricas andaluzas,
que estaban a punto de desaparecer: la Tintilla de Rota y la
Romé, que tantas esperanzas
despiertan en los amantes de los
varietales autéctonos. Su recu-
peracién constituye la férmula
mas sensata de concebir un vino
tinto andaluz que se aleje de la
globalizacion.
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Juan Manuel Vetas, unos de los pioneros de
la zona, consejero de varias hodegas y pro-
pietario de la Bodega Finca el Baco.

lido atendiendo a los resultados.

Le acompana desde hace tres afios en la em-
presa su hijo Federico que por estas fechas se
ocupa de preparar una felicitacién para la
abuela Asuncién, que cumple 102 primave-
ras. Porque aqui, en esta placidez no se para,
pero hay tiempo para las pequenas grandes
cosas. Para subir cada dia entre chaparros y
encinas a la cumbre del cerro y contemplar el
vifiedo bendecido por el brillo de las nieves
del Veleta. Para disenar una béveda plana con
adobes en espiguilla que proteja la sala de ba-
rricas, para combinar varietales con vocacion
alquimista y jugar con los nombres y catar el
resultado dia a dia, y para promover una ne-
cesaria Asociacion de Vinos Singulares de Pa-

gos Andaluces (VSPA) que defina quién es
quién por estos contornos y consiga explicar-
selo a las Administraciones competentes.

El Cortijo fue construido a finales del siglo
XIX. Era un gran cortijo para la época y la
zona, con mas de 100 hectdreas y una espec-
tacular bodega que recorria todo el bajo de
la casa, con capacidad de mas de 100.000 li-
tros. Manolo es natural de un pueblito cer-
ca de Guadix, y después de viajar por zonas
de tradicién vitivinicola, visitas a bodegas
francesas, reuniones con grandes endlogos y
su espiritu emprendedor, emprendi6 la re-
volucién vitivinicola imparable de La Alpu-
jarra que se plasmé en una de las vifias mds
altas de Europa, en la primera cosecha de Ba-
rranco Oscuro, la del 84, y la fundacion de la
bodega en el ani 1996.

Por entonces recibi6 el Premio de Turismo

Andaluz un establecimiento vecino, la Alque-
ria de Morayma, un simpdtico hotel rural con
habitaciones con patio y familiares, con la chi-
meneaencendida cadanoche,encaramadoen
una ladera de Cadiar mirando a Sierra Neva-
da. Un buen punto de partida para excursio-
nes en cualquier temporada, para actividades
como vendimia y recogida de la almendra y
la aceituna, para senderismo o esqui de fon-
do, o simplemente para la contemplacién,
desde]a ventana de la vieja capilla del cortijo,
transformada en alojamiento.

O para seguir hacia la Alpujarra y la contra-
viesa almeriense a visitar Cueva de la Vieja y
Dominio Buenavista, cerca de Ugijar y Alco-
lea. Isabel Lopez compagina sin despeinarse
sus labores de madre de adolescentes, su tra-
bajo en la administracion y su tarea como di-
rectora técnica de la bodega que inauguré su
padre, Julio, por pura aficién, alld por los afios
50. Julio, Isabel y su marido, Agustin, han am-
pliado aquella bodeguita vestida con tinajas
de barro, traidas de la Mancha, de Villarro-
bledo, transforméndola en una finca y bode-
ga crecedera, una nave que se construyé en
2004, vestida con dep6sitos refrigerados de
porte medio, con capacidad para 150.000 bo-
tellas, las que podrfan salir de las 25 has. de vi-
flade cultivo ecoldgico quelarodean, vina que
ha cumplido ya 10 afios. Estd tan cerca que la
vendimia manual llega a la nave de elabora-
cién en cuestion de minutos y se elabora en
seis variedades, buena parte para vinos jove-
nes pero tambien para dormir en barricas, en

DISTINTAS FORMAS DE AMPARO

En Andalucia hay una séla Denominacién de S
Origen que acoja vinos tintos, pero existen  SiERASPEMALAGA
numerosas zonas reglamentadas como “Vino de
la Tierra”. o ‘ 4
D. 0. “MALAGA" Y “SIERRAS DE MALAGA" f e
Axarquia: Es la zona mas Oriental de la provin-

cia. Sus suelos son pizarras en descomposicién y poco profundos.
La Romé es la variedad autdctona.

Montes: Constituyen la cadena montafiosa que rodea a la ciudad
de Malaga.

Zona Norte: Tierras albarizas, situadas en colinas que avanzan
hacia el mar Mediterraneo.

Serrania de Malaga: Ocupa principalmente la altiplanicie de
Antequera. Sus suelos son profundos, pardo calizo.

Serrania de Ronda: subzona integrada por los terrenos ubicados en
los términos municipales de Arriate, Atajate, Benadalid, Gaucin y
Ronda. Son variedades preferentes la Merlot, Cabernet Sauvignon
y Franc, Syrah, Merlot, Tempranillo y Romé, Aptas: Pinot Noir,
Colombard, Garnacha y Petit Verdot.

VINO DE LA TIERRA DE CADIZ

Términos municipales: Arcos de la Frontera, Chiclana, Chipiona,
El Puerto de Santa Maria, Jerez de la Frontera, Rota, Prado del
Rey, Puerto Real, Sanlicar de Barrameda, Trebujena, Olvera,
Setenil, Villamartin, Bornos y San José del Valle. Variedades:
Tempranillo, Syrah, Cabernet Sauvignon, Garnacha Tinta,
Monastrell, Merlot, Tintilla de Rota, Petit Verdot y Cabernet Franc.
VINOS DE LA TIERRA DE CONTRAVIESA-ALPUJARRA

Términos municipales: Albondén, Albufiol, Almejigar, Cadiar,
Castaras, Lobras, Murtas, Polopos, Rubite, Sorlivan, Torvizcén,
Turén, y Ugijar. Variedades: Garnacha, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Merlot, Pinot Noir, Tempranillo y Syrah.

VINO DE LA TIERRA DE LAUJAR-ALPUJARRA

Términos municipales: Alcolea, Fondén y Laujar de Andarax.
Variedades: Garnacha, Cabernet Sauvignon, Merlot, Monastrell,
Syrah y Tempranillo.

Otras zonas: VINO DE LA TIERRA DE BAILEN, VINO DE LA
TIERRA DE CORDOBA, VINO DE LA TIERRA DEL DESIERTO DE
ALMERIA, VINO DE LA TIERRA DE GRANADA SUR-OESTE, VINO
DE LA TIERRA DE LOS PALACIOS, VINO DE LA TIERRA NORTE
DE GRANADA. Y VINO DE LA TIERRA DE TORREPEROGIL.



Bodega Dominio Buenavista, en el puehlo
de Ugijar (VT Contraviesa-Alpujarra).

la sala del fondo, semienterrada en el talud de
la montana. Julio se inici6 en el vino con un
consejero atilico tan conocedor como suami-
go el bodeguero riojano Manuel Muga. Isabel
ha disfrutado desde nifia este espacio batibu-
rrillo que es la vieja bodega, y los gozos del vi-
no en el picnic o en el comedor rustico del
cortijo, pero ahora ha tenido que aprender las

]

mas recientes técnicas de campo y lagar para
desarrollar una firma ya profesional y pro-
metedora, una marca, [niza, que es un home-
naje a su tia, la sefiora del marquesado de Tni-
za que ocupa estos contornos.

Sus vecinos son Juan Palomar y Nola, su mu-
jer, una emprendedora norteamericana que
seenamoro de este panoramaal pie del Muha-
cén vy el Veleta, y ha sabido sacar brillo a un
pequefio cortijillo casi sin valor. Alli estd aho-
ra su casa y la de Jerénimo Banos, el factotum
dela finca, una hermosa bodega, toda clima-
tizada, con envidiable sala de barricas, con
tienda y sala de cata, e incluso la almazara pa-
ra sus propios aceites. Buena parte de la pro-
duccién de Dominio Buenavista va a parar a
la exportacion, a fieles clientes norteamerica-
nos, de ahi que hayan tenido que ampliar el

catdlogo para atender todos los caprichos.
Tiene por ejemplo un espumoso Al-Caba y
conservas vegetales con su marca.

La nueva bodega subterrdnea estd presidida
por una mosaico dionisiaco, simbolo, sobre
todo del espiritu que impera tanto en la ela-
boracién como en la estética, en el cuidado a
clientes y visitantes, que es algo que se afiora
en la zona y que sin duda ralentiza su desa-
rrollo pleno.

Otra bodega mds al sur presume de ese mi-
mo, es Anfora, en Enix, de donde sale el que
hasta ahora es el tinto mds oriental de An-
dalucia.

Hasta ahora, porque Andalucia se mueve, las
nuevas plantaciones ya son fértiles, se pueblan
laderas y cumbres impensables y pintan co-
pas sobre la mesa. Dejemos hablar al tiempo.

BEBER

El Tragatapas

Nueva, s/n. Ronda (Malaga)

Tel. 952 878 640

Tapas con otro aire. Langostinos con pato,
los chipirones con alubias, tataki de buey,
muchos vinos de diferentes comarcas, deno-
minaciones y paises, también por copas.

Rest. El Tragabuches

Direccion: José Aparicio, 1. Ronda (Malaga).
Tel. 952 19 02 91

Siempre con ese espiritu de renovacion que
le encumbré a la fama, materia prima
extraordinaria muy bien trabajada. Carta de
vinos al mismo nivel.

Rest. Pedro Romero

Virgen de la Paz, 18 Ronda (Malaga)

Tel. 952 871 110

Cocina tradicional muy bien cuidada, bue-
nos productos ibéricos, jamén, presa...
Rabo de toro pleno de sabor. Surtida carta
de vinos, amplia representacion de las mar-
cas locales.

Almocabar
C/ Ruedo Alameda, 5 Ronda (Malaga)

Tel. 952 87 59 77

Frente a la puerta de Almocabar de Ronda.
Tipico, auténtica cocina andaluza. Tiene
ese encanto de los restaurantes con las
mesas muy juntas cuando se llena (que es
todos los dias).

DORMIR

Cortijo Fain

Ctra. de Algar, km. 3

Arcos de la Frontera (Gadiz)

Tel. 956 70 41 31 www.hotelcortijofain.com
Hotel en un cortijo con vistas a un campo
de golf. Tranquilidad e instalaciones de
lujo; también dispone de restaurante.

Hotel EI Juncal

Ctra. de Ronda-El Burgo, Km. 1

Ronda (Malaga)

Tel. 952 161 170 hotel@eljuncal.com

Una paz compartida con la alegria de los
pajaros, comodidad notable, infinidad de
detalles y excelentes desayunos. Comparte
edificio con la bodega El Juncal. jEl autén-
tico turismo enoldgico! )

Algueria de Morayma

Cadiar. Alpujarra (Granada)

Tel. 958343221

Habitaciones apartadas y tranquilas, las
noches de cielo sereno ofrecen un panorama
fascinante. Comida casera, buen jamén de
Trevélez, carta de vinos aceptable {(aunque no
siempre hay el vino que se demanda).

Cuevas del Tio Tohas
Ctra. de Almeria Km. 1 (Piena)

Alcudia de Guadix (Granada)

Tel. 607 622 226

Para sentirse troglodita. Las acogedoras cue-
vas (que se extienden por buena parte del
monte) estan dispuestas como apartamen-
tos. También hay restaurante.

VIAJAR

Avis alquiler de coches

Avda. de Manoteras, 32 — Edificio C Madrid
Tel. 902 180 854 Reservas.Internet@avis.es
Un trato profesional, con muchisimos deta-
lles. Si el auto alquilado se averia cambian

el vehiculo en una hora (aunque sea en ple-
na Alpujarra).




